
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vorspeisen 

 

SPARGEL / HOLUNDER  

Marinierter Spargel mit Holunder / Wildkräutersalat / geeiste Hollandaise  14€ 

Mit gebeizter Lachsforelle   18€ 

 

ROASTBEEF 

Scheiben vom rosa Roastbeef / grüne Spargelcreme / gegrillter Lauch   16€ 

 

RUCOLA 

Rucola Salat / Erdbeeren / Burrata / grüner Spargel   14€ 

 

SUPPE 

Bärlauch Cremesuppe   8€ 

 

 

Hauptgang 

 

BLANQUETTE DE VEAU  

Kalbsfilet / Kalbsrahmsauce / Karotte / Lauch / Champignons   33€ 

 

STEAK 

Entrecote  / Portwein-Schalotten Sauce / grünes Püree / Drillinge   39€ 

 

 



 

MAISHÄHNCHEN  

Maishähnchenbrust / Grüner Spargel / Pinienkerne / Tomate  31€ 

 

PRISE DU JOUR 

Fischvariation gebraten / Spargel  / Drillinge  / Beurre Blanc Holunder   29€ 

 

SKREI  

Skrei / Rettich Salat / geröstete Kartoffel / Riesling-Schaum   27€ 

 

RISOTTO  

Risotto / Bärlauch / Spargel    19€ 

Mit gebratenem Lammfilet   29€ 

 

 

Nachspeise 

 

MOUSSE  

Ruby Schokoladen Mousse / Holundersorbet   9€ 

 

MILLEFEUILLE 

Blätterteig / Kokoscreme / Erdbeere   10€ 

 

QUATRE DOUX 

Crème Brûlée / Rhabarbersorbet / Erdbeeren mit Cointreau  / Spargeleis 14€ 

 


