


Vorspeisen

CARPACCIO

Bunte Bete / Zitrone / Estragon Frischkase 9€

TATAR

Tatar vom Faror Lachs / Apfel-Meerrettich-Creme / Gurke 15€

GRUNER SPARGEL

Geqrillter gruner Spargel / pochiertes Ei / Sauce Tatar 14€

MUSCHEL

Tomatisierte Muschelsuppe / Fenchel 10€
Hauptgang

BLANQUETTE DE VEAU

Kalbsfilet / Kalbsrahmsauce / Karotte / Lauch / Champignons 33€

STEAK

Entrecote vom Charolais / Frites / Sardellenbutter / Salat 38€

LAMM

Lammfilet gerbarten / Gerstenrisotto / Chorizo / Paprika 31€




SALAT NICOISE

Romersalat / Bohnen/ Drillinge / Ei / rote Zwiebel / Oliven / Thunfisch 24€

SEETEUFEL

Seeteufel / Topinambur / Champagnerschaum / Balsamico 27€

El FLORENTIN

Brioche / Blattspinat / pochiertes Ei / Sauce Hollandaise / Truffel 23€

VOM FELD

Erbsencreme / Schwarzer Quinoa / Pilze / bunte Bete / Karotte 23€
Nachspeise

FRENCH TOAST

Brioche / Ahornsirup Eis / Beerenkompott 9€

TARTE

Birnentarte mit Thymian / Honig Eis 10€

QUATRE DOUX

Lavendel Creme Brilee / weilles Schokoladenmousse / Créperollchen /

Rosmarin Eis

14€




